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Gesamtübersicht
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Wegleitung VPA BKC EFZ

Organisatorisches

ÅDie Prüfungszeit beträgt 12 Stunden an zwei aufeinanderfolgenden Tagen. 

ÅAm ersten Tag beginnt die Prüfung um 14.00 Uhr und dauert bis 18.00 Uhr. Wird 

diese Zeit am ersten Tag nicht aufgebraucht, kann diese nicht auf den zweiten Tag 

übertragen werden. Aus organisatorischen Gründen kann das Zeitfenster im 

Ermessen der Experten um maximal 30 Minuten verlängert werden. Diese Zeit wird 

dann am zweiten Tag abgezogen.

ÅDamit die Experten die Produkte nach Vorgabe bestimmen können, gibt es eine 

Vorbesprechung zum QV. Diese beginnt eine Stunde vor der Prüfung (13.00 Uhr) und 

gehört nicht zur Prüfungszeit. Anwesend sind Berufsbildner evtl. Betriebsinhaber, 

Kandidat/in und beide Experten.

ÅDer Berufsbildner begrüsst die Experten und stellt den Kandidaten vor. Er orientiert 

die Experten über die Örtlichkeiten des Betriebes und weist ihnen einen Raum für die 

Erledigung der Schreibarbeiten zu.

ÅDie Orientierung beginnt um 13.00 Uhr und dauert ca. 10 Minuten.
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Wegleitung VPA BKC EFZ

ÅPrüfungsdauer

12 Stunden

An zwei aufeinanderfolgenden Tagen

ÅKeine Beihilfe

ÅAnwesend bei Besprechungsbeginn (13.00 Uhr): 

Berufsbildner/in, Lernende und die beiden Experten

ÅDokumente
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Wegleitung VPA BKC EFZ
Å Danach definieren die Experten die Produkte aus dem Rezeptbuch für die 

Aufgaben mit dem Vermerk Ănach Vorgabeñ. 

Å Die restliche Zeit (ca. 30 Minuten) stehen dem Berufsbildner und dem Kandidaten 

für die Koordination der neu erhaltenen Aufgaben zur Verfügung. 

Å Im Anschluss an die Besprechung müssen die Überraschungsaufgaben vom 

Kandidaten in das Prüfungsprogramm (gesamte Prüfungszeit) eingefügt werden.

Å Sind die Kandidaten vor 14.00 Uhr bereit für die Prüfung, kann diese frühestens ab 

13.30 Uhr beginnen. Die Prüfungszeiten von vier Stunden wird dann ab der 

Startzeit bemessen.

Å Am zweiten Tag beginnt die Prüfung um 08.00 und dauert bis 17.00 Uhr. Beide 

Experten müssen von Beginn weg anwesend sein.

Å Die Mittagspause ist zwingend einzuhalten, beträgt 60 Minuten und findet 

zwischen 12.00 und 14.00 Uhr statt.

Å Nach 4 Stunden am ersten Tag, respektive nach total 12 Stunden nach zwei Tagen 

wird die Prüfung abgebrochen. Es werden nur Produkte bewertet, die innerhalb 

der Prüfungszeit hergestellt worden sind. Nur in begründeten Fällen wie 

unerwarteter Stromausfall, Maschinenpannen oder Unfällen kann eine 

Zeitüberschreitung toleriert werden.
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Wegleitung VPA BKC EFZ

Der Kandidat übergibt bei Prüfungsbeginn den Experten folgende Dokumente

ÅPersonalausweis

ÅRezeptbuch 

Dieses beinhaltet mindestens fünf Produkte mit unterschiedlichen 

Rezepten, mit unterschiedlichen Arbeitstechniken pro Aufgabe. 

Ausnahmen sind in den Aufgaben separat geregelt. Zusätzlich vorhanden 

sein müssen die Rezepte der Halbfabrikate wie Teige, Cremen und 

Massen.

ÅFür die Experten ist ein Doppel des Rezeptbuches bereitzustellen.

ÅPrüfungsprogramm mit Zeitangaben im Stundenraster (gesamte 

Prüfungszeit)
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Wegleitung VPA BKC EFZ

Wichtig

ÅBei fehlendem Rezeptbuch, stellen die Experten eine Ersatzrezepte 

zur Verfügung. Damit fallen die Aufgaben nach freier Wahl weg und 

werden zu Aufgaben nach Vorgaben.

ÅDie Lerndokumentation und die Unterlagen der überbetrieblichen 

Kurse dürfen als Hilfsmittel verwendet werden.
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Rezeptbuch aus der Lerndokumentation

Was ist ein Produkt?

Ein Produkt ist z.B. eine Cremeschnitte

Dazu braucht es Halbfabrikate wie 

ÅBlätterteigböden

ÅCréme
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Rezeptbuch aus der Lerndokumentation

Was ist ein Rezept
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Wegleitung VPA BKC EFZ

Allgemeine Hinweise

ÅWenn nicht ausdrücklich erwähnt, sind Kombinationen mit anderen Aufgaben nicht erlaubt.

ÅMisslungene Produkte dürfen ein zweites Mal hergestellt werden (wenn in der Prüfungszeit 

möglich). Es wird nur das zweite Produkt bewertet und ein Notenabzug für den zweiten Versuch 

gemacht. 

ÅNicht hergestellte Produkte werden mit der Note 1 bewertet. Angefangene Produkte werden nach 

dem Fertigungsstand bewertet.

Å Unverkäufliche Produkte geben zwingend eine ungenügende Note.

Å Die Anzahl, der in einer Aufgabe festgelegten Sorten, Stücke und Gewichte, müssen minimal 

hergestellt werden. Das Nichteinhalten ergibt zwingend eine ungenügende Note.

ÅWenn nicht ausdrücklich erlaubt, müssen alle Produkte (Teige, Böden, Biscuits, Füllungen usw.) 

von Grund auf an der Prüfung hergestellt werden, inklusive abwägen der Rohstoffe. Die 

herzustellenden Massen und Teige müssen im Quantum so gehalten werden, dass sie der 

Kandidat selber fertig verarbeiten kann. (kleine Teigresten, Füllungen, Cremen und Glasuren 

können gut verpackt kühlgestellt werden.)

Hinweis: Handelsübliche Füllungen wie Marmelade, Nussfüllung, Mandelmasse dürfen verwendet werden.
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Wegleitung VPA BKC EFZ
ÅWenn in der Aufgabe Füllungen als Halbfabrikat vorbereitet sein dürfen, sind diese nicht ausgerollt 

oder dressiert (portioniert).

ÅAlle Dekorelemente dürfen vorbereitet und müssen vom Kandidaten selber hergestellt sein. 

Ausgenommen ist die Aufgabe 6 in der Bäckerei / Confiserie Fantasieartikel und bei der 

Aufgabe 5 a) in der Konditorei ĂPatisserieñ muss der Decor während der Prüfung von Grund 

auf hergestellt werden. 

ÅSämtliche Arbeiten und Bereitstellungen sowie die Ordnung und Hygiene am Arbeitsplatz 

muss vom Kandidaten selber ausgeführt werden. 

Ausnahmen: Einschiessen, Reinigung des Geschirrs, das Arrangieren der Fertigprodukte auf 

Platten und das Erstellen der Ausstellung für die Schlussbesprechung, dürfen von 

Mitarbeitern übernommen werden.

ÅDie notwendigen Räumlichkeiten und Einrichtungen sind dem Kandidaten an den 

Prüfungstagen in ausreichendem Masse zur Verfügung zu stellen.

ÅDie Benützung aller Maschinen und Geräte ist gestattet, sofern unter den einzelnen 

Aufgaben nicht andere Hinweise aufgeführt sind. Der Kandidat muss jedoch die Maschinen 

selbständig einrichten und bedienen. 
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Wegleitung VPA BKC EFZ

ÅZugekaufte Fertigmehle, Vormischungen, Backpasten, Fertigcremen, Kaltcremepulver und 

eingekaufte Dekorelemente sind an der Prüfung nicht gestattet. Bei Verwendung derselben, 

ist das Produkt als nicht ausgeführt zu beurteilen. 

ÅBild- und Tonaufnahmen während der Prüfung und den Besprechungen sind nicht gestattet. 

ÅIm Anschluss an die Prüfung ist eine Auswahl aller Produkte in ansprechender Form zu 

präsentieren. Die übrigen Produkte werden rechtzeitig von den Experten für den Verkauf 

freigegeben.

ÅDer Lernende kommentiert seine Arbeiten während ca. 5 Minuten (zählt nicht zur 

Prüfungszeit). Es dürfen nur die beiden Experten, der Kandidat, der Berufsbildner, der 

Betriebsinhaber und betriebseigene Lernende teilnehmen.

ÅEs dürfen keine Noten (in Wort oder Zahl) und keine Angaben über Bestehen oder 

Nichtbestehen der Prüfung bekanntgegeben werden.



RICHEMONT KOMPETENZZENTRUM13  Info QV BKC EFZ 2024

Wegleitung VPA BKC EFZ

Der Berufsbildner/in begrüsst die Experten und stellt den Kandidaten vor. Er orientiert die 

Experten über die Örtlichkeiten des Betriebes und weist ihnen einen Raum für die Erledigung 

der Schreibarbeiten zu. Die Orientierung beginnt um 13.00 Uhr, dauert ca. 10 Minuten.
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Wegleitung VPA BKC EFZ

Die Experten kontrollieren die bereitgestellten Dokumente und Vorbereitungsarbeiten.
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Wegleitung VPA BKC EFZ

Danach definieren die Experten die Produkte aus dem Rezeptbuch für die Aufgaben mit dem 

Vermerk Ănach Vorgabeñ. 
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Wegleitung VPA BKC EFZ

Die restliche Zeit (ca. 30 Minuten) stehen dem Berufsbildner und dem Kandidaten für die 

Koordination der neu erhaltenen Aufgaben zur Verfügung. 

Im Anschluss an die Besprechung müssen

die Überraschungsaufgaben vom Kandidaten

in das Prüfungsprogramm (gesamte Prüfungszeit) eingefügt werden.

Sind die Kandidaten vor 14.00 Uhr bereit für die Prüfung, kann diese frühestens ab 13.30 Uhr 

beginnen. Die Prüfungszeiten von vier Stunden wird dann ab der Startzeit bemessen.
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Wegleitung VPA BKC EFZ

Wenn nicht ausdrücklich erlaubt, müssen alle Produkte (Teige, Böden, Biscuits usw.) von 

Grund auf an der Prüfung hergestellt werden, inklusive abwägen der Rohstoffe. Die 

herzustellenden Massen und Teige müssen im Quantum so gehalten werden, dass sie der 

Kandidat selber fertig verarbeiten kann (kleine Teigresten, Füllungen, Cremen und Glasuren 

können gut verpackt kühlgestellt werden.
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Wegleitung VPA BKC EFZ

Bäckerei

Fünf der Aufgaben 1 ï6 müssen ausgeführt werden.

Die Auswahl der Aufgabe 2 oder 4 wird bei 

Prüfungsbeginn durch die Experten 

bestimmt (Zufallsprinzip).


