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Deklaration

(lateinisch declaratio): Erklärung, Kundmachung, Offenbarung
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Negatives Beispiel aus der Praxis 
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ωSachbezeichnung (LIV Art. 6 und 7)

ωVerzeichnis der Zutaten (LIV Art. 8 und 9)

ωAllergene (LIV Art. 10 und 11)

ωMengenmässiger Hinweis auf Zutaten (LIV Art. 12) όv¦L5 αQuantitative IngredientDeclarationάύ

ωDatierung (LIV Art. 13)

Erforderliche Angaben (Liste nicht abschliessend)
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ωProduktionsland (LIV Art. 15)

ωHerkunft mengenmässig wichtiger Zutaten (LIV Art. 16) 

ωWarenlos(LIV Art. 19-20)

ωNährwertedeklaration (LIV Art. 21-28)

ωName des Herstellers (LIV Art.3, Abs1, Bst g)

ωMengendeklaration (MeAV, SR 941204 und SR 941.204.1)

ωPreis (PreisbekanntgabeverordnungPBV)

Erforderliche Angaben (Liste nicht abschliessend)
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Begriffe
Art. 2, Anhang 1 «Sachbezeichnung»
Å 4.1 Bezeichnung  eines  Lebensmittels  wie  sie  von  den  geltenden  Rechtsvorschriften für dieses 

Lebensmittel vorgeschrieben ist (rechtlich vorgeschriebene Bezeichnung);  
z.B.: Butter

Å 4.2 Bezeichnung, die von den Konsumentinnen und Konsumenten als Bezeichnung eines 
bestimmten Lebensmittels akzeptiert wird, ohne dass eine weitere Erläuterung notwendig wäre 
(verkehrsübliche Bezeichnung); 

z.B.: Berliner

Å 4.3  Bezeichnung,  die  ein  Lebensmittel  und  erforderlichenfalls  seine  Verwendung beschreibt 
und die hinreichend genau ist, um es den Konsumentinnen und Konsumenten zu ermöglichen, die 
tatsächliche Art des Lebensmittels zu erkennen und es von Erzeugnissen zu unterscheiden, mit 
denen es verwechselt werden könnte (beschreibende Bezeichnung).

z.B.: Seitan, Fleischersatz aus Weizenprotein
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Verzeichnis der Zutaten (LIV Art. 8 und 9)

HefesüssteigNussgipfel 

Zutaten: Weizenmehl, Haselnüsse
19%,Zucker, Butter, Wasser, Eier
(CH), Vollmilchpulver, Speisesalz 
jodiert, Backhefe, Gerstenmalz, 
Emulgatoren Sojalecithinund E 471, 
Zitronenaroma 

Zutaten

Zusatzstoffe
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Verzeichnis der Zutaten (LIV Art. 8 und 9)

ÅDem Verzeichnis der Zutaten ist eine 
Überschrift oder eine geeignete Bezeichnung 
voranzustellen, in der das Wort «Zutaten» 
erscheint.

Å In mengenmässig absteigender Reihenfolge

ÅWasser < 5 Massen-% Angabe kann entfallen

ÅZutaten < als 2 Massen-% anschliessend an

übrige Zutaten in beliebiger Reihenfolge

ÅNicht angegeben werden müssen: Trennfett 
von Formenbroten, Packgase etc.
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Zusatzstoffe

Zusatzstoffe müssen angegeben werden:

Funktionsklasse (LIV Anhang 5 Teil C)  

+ Einzelbezeichnung oder E-Nummer

Mehlbehandlungsmittel Ascorbinsäure 

oder 

Mehlbehandlungsmittel E 300

Funktionsklasse
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E-Nummerverzeichnis
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Zusammengesetzte Lebensmittel 

Ist der Anteil einer 
zusammengesetzten Zutat 
kleiner als 2 Massen-% des 
Endproduktes müssen nur die 
Zusatzstoffe und Allergene 
deklariert werden

Himbeermarmelade mehr als 2 Massenprozent:
Himbeermarmelade (Zucker, Himbeermark19 %, Wasser, Geliermittel E 440, E 415, 
Säuerungsmittel E 330, Konservierungsmittel E 202, Farbstoff E 124)

Himbeermarmelade weniger als 2 Massenprozent: Himbeermarmelade 
(Geliermittel E 440, E 415, Säuerungsmittel E 330, Konservierungsmittel E 202, 
Farbstoff E 124)
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½ǳǘŀǘŜƴΣ ŘƛŜ !ƭƭŜǊƎƛŜƴ ƻŘŜǊ ŀƴŘŜǊŜΧΧΦ

Allergenkennzeichnung, Art. 10 und 11 LIV

Es gilt grundsätzlich die Schriftlichkeit.
ÅNur unter bestimmten Umständen kann vom  Grundsatz der 

Schriftlichkeit abgewichen werden.
ÅEs wurden Bedingungen für die mündliche  Angabe definiert.

Wichtig:

Deutliche Kennzeichnung:
Malz = Gerstenmalz, Roggenmalz
Lecithin = Sojalecithin (wenn aus Soja)

Übertragene Zusatzstoffe wie z.B.:
Farbstoff E 129 (auf Weizenstärke)

Allergene Zutaten müssen im Text besonders hervorgehoben werden!
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Allergene gemäss Anhang 6 LIV
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Achtung vor unbeabsichtigten Kontaminationen

Rückstände in Formen!

-----kann Spuren von Sesam enthalten......?! 


